
Pastís de Poma a la Lola 

INGREDIENTS 

2 ous 

150 dl de llet 

200 g de sucre 

200 g de farina 

100 g de mantega 

1 kg de pomes 

125 g de melmelada de préssec 

1 sobre de llevat 

 

ELABORACIÓ 

1-Agafeu un bol i introduïu-hi els ous, la mantega, la llet i el sucre i bateu bé la barreja. 

2 – Afegiu-hi totes les pomes, menys una per decorar, pelades i trossejades i torneu a batre. 

3-Quan estigui tot ben batut, aneu afegint-hi, a poc a poc, la farina i el llevat. 

4 - Agafeu un motlle adequat per al forn i aboqueu-hi la barreja.  

5- Poseu-hi per sobre la poma laminada i cobriu-ho  amb la melmelada. 

6- Finalment, fornegeu-ho a 180 º C durant 30 min. 

 

 


