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Ingredients  
        
4 ous 
1 got de sucre 
1 got d’oli 
1 sobre de vainilla                                                                         
1 got de coco 
2 gots de sèmola 
1 cullerada de farina             
2 sobres de llevat 
1 got de llet 
Mel per decorar 
 
 

 
 
Preparació  
 
Bateu els ous en un bol i afegiu-hi el got de sucre, el got d’oli, el sobre de vainilla, el 
got de coco, els dos gots de sèmola, la cullerada de farina i bateu-ho tot. Afegiu-hi el 
llevat i torneu a batre-ho. Tireu-hi llet i barregeu-la amb els ingredients. 
Col·loqueu la massa al motlle i poseu-lo al forn a 180º durant 20 minuts. Després 
decoreu el pastís amb la mel. 
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