
        

        

 
Braç de gitano de patata 
Els Països Catalans 
 
Immaculada Cardona Lloverol 

 
Ingredients  
 
Patata 
Tonyina en oli 
Fuet o pernil salat 
Pebrot vermell escalivat 
Ou dur 
Olives 
Maionesa 
Mantega 
 
 

 
Preparació 
 
Bulliu les patates. Quan estiguin tèbies, passeu-les pel passapuré fins que quedin ben 
fines. Afegiu-hi un dau de mantega. 
Esteneu la massa de les patates sobre un drap humit i col·loqueu-hi tots els 
ingredients trossejats. Barregeu-ho amb una mica de maionesa. 
Amb el mateix drap, enrotlleu la pasta fins quedi la forma d’un braç. Com a ornament, 
cobriu-ho amb maionesa i poseu-hi unes tires de pebrot i olives. 
Serviu-ho fred. 
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