
        

        

 
Pa de pessic del Marroc 
El Marroc 
 
Lamye Bouhjra i Fatima Eddumi 

 
Ingredients  
 
Farina      
Sucre 
Ous 
Iogurt 
Sal 
Llevat 
Oli 
 

 
 
 
 
 
Preparació 
 
Primer bateu els ous i aboqueu-hi el iogurt, la farina, el sucre, l’oli, la sal i el llevat i 
remeneu-ho tot. Tot seguit, col·loqueu-ho en una safata i escalfeu-ho al forn fins que 
agafi color. 
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