
        

        
Quesillo (antic flam de l’àvia) 
Veneçuela 
 
Ligia Rattia 
 

 
Ingredients  
 
1 llauna de llet condensada 
La mateixa quantitat de llet sencera que de llet 
condensada 
6 ous 
Vainilla 
Caramel per al motlle 
 

 
 
Preparació  

 
Bateu tots els ingredients i poseu-los al motlle. Poseu-ho al forn al bany maria durant 
una hora.  
Deixeu-lo refredar i traieu-lo del motlle. 
 
 
Informacions culturals 
 
Aquestes postres es mengen a Veneçuela pels aniversaris amb el pastís i la gelatina. 
En diuen Quesillo pels forats que es formen en batre els ingredients. 
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