
        

        
 

Harxa (Galetes de sèmola) 
El Marroc 
 
Nadia Hassi  
 

 
Ingredients  
 
2 gots de farina 
1 got de sucre 
1 sobre de llet 
1 got d’oli 
 2 gots de llet 
 
 
Preparació 
 
Barregeu tots els ingredients en un bol. Quan tingueu la massa, feu-ne unes boles i 
deixeu que reposin cinc minuts. Fiqueu les boles al forn fins que estiguin ben cuites i 
serviu-les. 
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