
                                                     

        

Pastís de poma 
El Marroc 
 
Naima Ghoumari 
 
Ingredients 
 
2 ous 
6 cullerades soperes de sucre 
4 cullerades soperes d’oli 
7 cullerades soperes de llet 
9 cullerades soperes de farina  
Llevat 
2 pomes 
 
 
 
 
Preparació 
 
Deixateu els ous, afegiu-hi el sucre i després l’oli, la llet, la farina i el llevat. Continueu 
batent-ho. Poseu la massa al motlle i després les pomes sobre la massa. Al final, 
fiqueu-ho al forn a 180º. 
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