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Pastis d’avellanes

Rosa Monforte

Alemanya

Ingredients

250 g d’avellanes crues

250 g de margarina 0 mantega
250 g de farina

200 g de sucre

2 quadres de xocolata negra

4 ous

3 cullerades de llevat

Per a la cobertura

2 taules de xocolata negra per
fondre

Preparacio

Bateu la margarina i afegiu-hi els ous amb el sucre. De mica en mica afegiu la farina,
gue préviament haureu barrejat amb el llevat, i a continuacié les avellanes trinxades i
la xocolata ratllada o tallada a trossets (amb el ganivet). Unteu bé amb mantega el
recipient on posareu la massa i poseu-ho al forn, que haureu escalfat préviament.
Quan punxeu amb un escuradents i surti net, el pastis estara a punt.

Per a la cobertura de xocolata, fongueu les taules de xocolata al microones i
escampeu-la per sobre del pastis un cop estigui fred. Si no voleu posar-hi el cobriment
de la xocolata, podeu empolsinar-lo amb sucre de llustre per sobre quan estigui fred.
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