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Ingredients

3 alberginies

3 ous

pa ratllat

formatge Cadi, a talls fins
pernil dolg

oli

Preparacio

Primer, peleu les alberginies i talleu-les en lamines. Passeu-les per ou
batut i pa ratllat i arrebosseu-les.

A continuacid, poseu-les en una safata al forn de la manera seglient:
una lamina d’alberginia arrebossada, un tall de pernil, un de formatge
i un altre d’alberginia.

Escalfeu-ho al forn per tal que es fongui el formatge. Traieu-ho i
serviu-ho acompanyat de puré de patates.



