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Tarta pascualina 
L’Argentina 
 
Gonzalo Cunill Vázquez 
 
 
Ingredients 
 

 2 làmines de massa brisa 
 3 kg d’espinacs o bledes 
 4 ous 
 1 ceba grossa 
 200 g de formatge per a gratinar (parmesà) 
 pa sec 
 2 alls 
 
 
Preparació 
 
Coeu els espinacs i després escorreu-los bé. Sofregiu la ceba tallada a 
trossos petits amb els alls. 
 
Mentrestant, enceneu el forn a 220 graus i poseu la massa en un 
motlle per a fer pastissos. 
 
Després, barregeu el sofregit amb els ous i el fomatge. Poseu-ho tot 
damunt de la massa. Cobriu-ho amb la resta de pasta brisa i coeu-ho 
tot al forn durant 20 minuts. 


