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Pastís de salmó fumat amb llagostins 
Catalunya 
 

Antonio Rodríguez 
 

 
Ingredients 

 
12 llesques de pa de motlle sense crosta 

½ enciam iceberg 

3 ous durs 
Maionesa 

Delícies de mar (surimi) 
Mantega 

Llagostins salats grossos 
400 g de salmó fumat 

 
 

Preparació 
 

Primer, talleu l’enciam en juliana i afegiu-hi els ous prèviament 
ratllats, les delícies de mar tallades finament i maionesa al gust. 

Després agafeu les llesques de pa de motlle i unteu-les de mantega.  
 

Aleshores passeu a muntar el 

pastís. Al primer pis poseu-hi 
quatre llesques amb mantega, 

cobriu-les amb làmines de 
salmó i a sobre afegiu-hi la 

barreja de l’enciam. Feu un 
altre pis del pastís tal com heu 

fet el primer. Al darrer pis, 
poseu-hi quatre llesques de pa 

de motlle cobertes amb salmó 
i incorporeu-hi a sobre els 

llagostins (un mínim d’un per 
persona). 


