Quesada pasiega (pastis de formatge)
Cantabria

Begoina Gémez Cuevas

Ingredients

4 jogurts

4 mides de iogurt de farina
4 mides de iogurt de nata
4 mides de iogurt de llet

4 mides de iogurt de sucre
1 sobre de llevat
Ratlladura d’una llimona

6 ous

mantega

Preparacio

Agafeu la mantega i unteu-ne una safata.

En un recipient, barregeu tots els ingredients i passeu-los per la batedora.
Aboqueu la mescla a la safata que abans heu untat i enforneu-la a 120
graus una hora i mitja. Passada aquesta estona ja esta llesta.

Informacio cultural

Es una recepta antiga. Les avies als pobles fan la quesada al forn de llenya.

Receptari de la VI Trobada Gastronomica Intercultural 2012
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