
Receptari de la VI Trobada Gastronòmica Intercultural 2012 

Consorci per a la Normalització Lingüística – Servei Local de Català d'Esparreguera 

Can Pasqual – Carrer dels Cavallers, 26, 1a planta – 08292 – ESPARREGUERA 

Tel. 93 772 92 92  – A/e: esparreguera@cpnl.cat   

Pàgina web: http://www.cpnl.cat/xarxa/cnlcanametller 

Bloc: http://blocs.cpnl.cat/receptaris – Twitter: www.twitter.com/SLCEsparreguera   

Facebook: http://www.facebook.com/pages/Servei-Local-de-Catal%C3%A0-dEsparreguera/279336358755954 

Quesada pasiega (pastís de formatge) 
Cantàbria 
 

Begoña Gómez Cuevas 
 
 

Ingredients 
 

4 iogurts 
4 mides de iogurt de farina 
4 mides de iogurt de nata 

4 mides de iogurt de llet 
4 mides de iogurt de sucre 

1 sobre de llevat 
Ratlladura d’una llimona 

6 ous 
mantega 
 

 
Preparació 

 
Agafeu la mantega i unteu-ne una safata. 
 

En un recipient, barregeu tots els ingredients i passeu-los per la batedora. 
 

Aboqueu la mescla a la safata que abans heu untat i enforneu-la a 120 
graus una hora i mitja. Passada aquesta estona ja està llesta.   
 

 
Informació cultural 

 
És una recepta antiga. Les àvies als pobles fan la quesada al forn de llenya. 
 
 

 


