Puré de patates amb carn arrebossada
Romania

Sorina Raileanu

Ingredients

1 kg de patates

30 g de margarina
200 ml de llet

2 kg de carn de porc
2 ous

100 g de farina

Sal

Pebre

Preparacio

Primer de tot, peleu les patates, talleu-les a trossos petits i poseu-les
a bullir en una olla al foc. Un cop cuites, aixafeu-les fins que
n‘obtingueu un puré.

D’altra banda, poseu una miqueta de margarina i una mica de llet en
una tassa i poseu-la al microones per escalfar-la una mica. Tot
seguit, barregeu aquesta mescla amb les patates.

En un bol bateu dos ous amb una mica de sal i pebre.

Enfarineu els trossos de carn i després passeu-los per |'ou batut.
Fregiu-los amb oli ben calent.
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