
Consorci per a la Normalització Lingüística – Servei Local de Català d'Esparreguera 

Can Pasqual – Carrer dels Cavallers, 26, 1a planta – 08292 – ESPARREGUERA 

Tel. 93 772 92 92  - A/e: esparreguera@cpnl.cat  -  Pàgina web: www.cpnl.cat  

www.twitter.com/SLCEsparreguera 
www.facebook.com/pages/Servei-Local-de-Català-dEsparreguera/279336358755954 

www.cpnl.cat/xarxa/cnlcanametller 

http://blocs.cpnl.cat/receptaris  

 

Coca de iogurt 
Catalunya 
 

Núria Flores i Verdaguer 
 

 
Ingredients  

 
2 iogurts naturals 

 

El potet de plàstic del iogurt ens serà útil per a preparar la resta de 
mesures: 

Sucre (dos potets) 
Oli (un potet) 

Farina (dos potets) 
Anís (1/2 potet) 

3 ous 
1 sobre de llevat en pols 

Ratlladura de llimona 
Mantega per a untar el motlle 

 
 

Preparació  
 

Bateu tots els ingredients 

en un bol gran. Remeneu 
fins que quedi una pasta 

homogènia. 
 

Unteu un motlle amb 
mantega i aboqueu-hi 

tota la pasta. 
 

Poseu el motlle al forn 
uns 35 minuts, 

aproximadament, a 
180ºC. Passat aquest 

temps, comproveu que 
s'hagi cuit o que encara li 

cal més temps. 
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