Coca de iogurt
Catalunya

Nuria Flores i Verdaguer

Ingredients
2 iogurts naturals

El potet de plastic del iogurt ens sera util per a preparar la resta de
mesures:

Sucre (dos potets)

Oli (un potet)

Farina (dos potets)

Anis (1/2 potet)

3 ous

1 sobre de llevat en pols

Ratlladura de Ilimona

Mantega per a untar el motlle

Preparacio

Bateu tots els ingredients T
en un bol gran. Remeneu CATALANS
fins que quedi una pasta =
homogénia_ COCA DE IOGURT

Unteu un motlle amb
mantega i aboqueu-hi
tota la pasta.

Poseu el motlle al forn
uns 35 minuts,
aproximadament, a
180°C. Passat aquest
temps, comproveu que
s'hagi cuit o que encara li
cal més temps.
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