Pastis de formatge
Catalunya

Merce Garcia i Garcia

Ingredients

4 ous

2 terrines de crema de formatge

1 potet de nata liquida

8 cullerades soperes de sucre

4 cullerades soperes rases de Maizena (farina de blat de moro)

Preparacio

No deixateu els ous. Barregeu bé tots els ingredients fins que
n‘obtingueu una massa homogenia.

Unteu amb mantega i farina el motllo on posareu la mescla.
Aboqueu-hi la massa.

Escalfeu el forn a 200°C de temperatura i poseu-hi el pastis durant
25 o 30 minuts. Per assegurar-vos que té una bona coccid, punxeu la
massa amb un escuradents. No tragueu el pastis fins que
I'escuradents surti net.
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