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Salmorejo  
Andalusia 
 

Ariene San Leandro i Millán 
 

 
Ingredients  

 
250 g de molla de pa blanc 

500 g de tomàquets madurs 

2 alls 
Oli 

Sal  
Vinagre 

Aigua 
Ours durs tallats i pernil salat picat per al guarniment 

 
 

Preparació  
 

Primer de tot, bulliu els ous. Mentrestant remulleu el pa amb aigua 
una estona i escorreu-lo. 

 
Després poseu a la batedora els tomàquets pelats, els alls, una mica 

d’oli, vinagre i sal a gust. 

 
A continuació, bateu-ho tot bé amb una batedora elèctrica i després 

coleu-ho. 
 

Per acabar, serviu-lo ben fred amb trossos d’ous durs i pernil serrà 
picat. 

 
 

  
 

 


