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Ous ximples (huevos tontos) 
Aragó 
 

Maria Teresa Gasca Aladrén 
 

 
Ingredients  

 
3 ous 

100 g de bacallà esqueixat 

2 grans d’all 
Un tros de molla de pa del 

dia abans  
½ got de llet 

Julivert 
Oli d’oliva 

 
 

Preparació  
 

Heu de tenir el bacallà en remull 24 h. 
 

Agafeu la molla de pa, remulleu-la amb llet i dresprés escorreu-la una 
mica. Esmicoleu-hi a sobre, molt finament, l’all i el julivert. 

 

A banda, en un bol bol, bateu els ous i afegiu-hi tots els ingredients: 
el bacallà esqueixat, la molla de pa, l’all i el julivert. Rectifiqueu-ho de 

sal. Treballeu la barreja a fi que quedi una massa homogènia. 
 

Agafeu porcions amb dues culleres i fregiu-les a l’oli ben calent fins 
que quedin daurades. Poseu els bunyols al 

plat i serviu-los a taula acompanyats amb 
una amanida. 

 
 

Informacions culturals  
 

Aquesta recepta és típica de la cuina 
aragonesa. El nom amb què els coneixem 

és huevos tontos. La meva mare ficava els 

ous ximples al brou a mena de pilota i 
estaven per llepar-se el dits! 
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