Negra maluca
El Brasil

Vanessa Lara Silva

Ingredients

3 ous

250 g de farina

1 tassa de sucre

1 tassa de xocolata en pols
2 tassa d’oli

1 sobre de llevat

Una pessic de sal

1 tassa d’aigua calenta

Per a la cobertura de

xocolata: EL BRASIL
4 cullerades de llet :n
> tassa xocolata en pols Nedi. e

1 cullerada de mantega
1 tassa de sucre

Preparacio

Engegueu el forn, que s’escalfi bé.

Bateu bé els ous amb la sal i el sucre, I'oli, la xocolata i la farina. A
continuacid, incorporeu-hi I'aigua calenta i el llevat.

Poseu el paper vegetal en una safata del forn i aboqueu-hi la massa.
Fiqueu-ho al forn uns 35 a 40 minuts.

Per fer la cobertura, aboqueu tots els ingredients en una cassola i
escalfeu-ho bé fins que bulli. Napeu la coca amb la cobertura calenta.

Podeu decorar el pastis amb fruita confitada i fideus de xocolata.
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