Salmorejo
Andalusia

Alba Gomez Rodriguez

Ingredients

1 kg de tomaquets
Pa dur (un tros)
Oli d'oliva

2 alls

Vinagre

Sal

Ou dur

Pernil

Pa torrat

Preparacio

Primer, heu de pelar els tomaquets. Un cop pelats, talleu-los i poseu-
los en un bol i tritureu-los.

Després poseu-hi oli d'oliva, una bona quantitat, sal i vinagre al gust.
Afegiu-hi també dos alls. Heu de triturar tots aquests ingredients ben
fins.

Per a emplatar, podeu posar-ho en un bol petit amb ou dur i pernil o,
si ho preferiu, amb pa torrat.
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