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Quesada pasiega 
Cantàbria 
 

Isabel Gómez Macho 
 

 
Ingredients (per a 6 persones) 

 
4 ous 

200 ml de nata líquida 

1 got i mig de sucre 
4 formatgets 

1 got de farina tamisada 
1 got de llet 

1 iogurt natural o grec 
 

 
Preparació  

 
Barregeu-ho tot amb la batedora i aboqueu-ho en motlles o en una 

safata plana (el gruix de la quesada ha de ser d’1-2 cm). 
 

Greixeu el motlle o la safata amb mantega o oli per tal d’evitar que 
s’enganxi. 

 
Coeu-ho al form a 200ºC durant 45 minuts. 
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