Amanida de bacalla i taronja
Mircia (Cartagena)

Anna Maria Vifallonga i Tito

Ingredients

Bacalla esqueixat i dessalat
Taronges

Cebes tendres

Olives negres

Oli d’'oliva verge

Preparacio

En una safata, feu un llit de rodelles de taronja. Feu-hi pisos amb el
bacalla i la ceba tendra tallada fina. Poseu les olives a sobre de tot.
Amaniu-ho amb oli.

La fotografia “Three slices of fresh yellow juicy lemons” esta extreta de freefoodphotos.com
amb llicéncia de Creative Commons.
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