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Gaspatxo andalús  
Andalusia  
 

Ana Pérez 
 

 
Ingredients per fer-ne dos litres 

 
2 kg de tomàquets madurs tipus pera 

8 pebrots verd italians 

8 g d’all 
2 cogombres mitjans 

2 llesques de pa de pagès del dia anterior 
Sal 

1 vas mitjà d’oli d’oliva verge extra 
1 vas mitjà de vinagre blanc  

Pa torrat 
Glaçons 

 
 

Preparació  
 

Trossegeu totes les verdures en trossos petits i tritureu-les amb la 
batedora juntament amb sal al gust. Després passeu-ho tot pel 

colador. 

 
Al moment de servir-lo, acompanyeu-lo amb pa torrat i glaçons. 
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