
Full de la sessió 1,  4 d’abril  

  

  

CURS DE CATALÀ DE NIVELL ELEMENTAL 3   
        
PROFESSOR/A:  Josep Dorca             Tel: 93 729 34 34             c/e: jdorca@cpnl.cat  
DIES I HORA DEL CURS: dilluns i dimecres, de 9.30 a 11.30h    
CALENDARI DEL CURS: del 4 d’abril fins al 22 de juny               
DATA D EL’EXAMEN: ja us la concretaré, amb dies  

  
L’assistència al curs és obligatòria. Per tenir dret al certificat, cal haver assistit a un 
mínim del 75% de les classes. Això vol dir que podeu fer un màxim de 5 faltes en tot el 
trimestre. Cada dia controlaré l’assistència.   
  
LLIBRE:                L’HEU DE TENIR  
Curs de Català Veus, Elemental 3, llibre de l’alumne, de Marta Mas i Albert Vilagrasa, 
Publicacions de l’Abadia de Montserrat 1   
 

  
 

ISBN: 978-8498837629  
  

  
NO CAL:  Curs de Català Veus, Elemental 3, Llibre d’Exercicis i  Gramàtica, de Marta Mas i 
Albert Vilagrasa, Publicacions de l’Abadia de Montserrat    
Us pot servir per practicar vosaltres mateixos  
  

 BLOG DELS CURSOS DE CATALÀ: http://blogs.cpnl.cat/catalabadia/  

  
En el blog Català a Badia trobareu tota la informació del curs que esteu fent, podreu 
consultar què s’ha treballat a totes les sessions, els fulls que hem donat a l’aula, i 
activitats complementàries. Per accedir-hi, heu de buscar el vostre curs a la columna 
de la dreta. On diu Categories hi ha tots els cursos que fem. Heu de buscar el vostre. 
Cada curs té dues pestanyes:  
 - Què hem fet avui (totes les sessions)                             - Exercicis i activitats       
  

FACEBOOK DEL SERVEI LOCAL DE CATALÀ: 
www.facebook.com/badiadelvalles  

  

mailto:jdorca@cpnl.cat
http://blogs.cpnl.cat/catalabadia/
http://www.facebook.com/badiadelvalles


 AVALUACIÓ: sobre 100 punts  
  
L’examen final té un valor total de 80 punts  
Durant el curs farem algunes activitats que comptaran com a nota de curs, un total 
de 20 punts.  
Per superar el curs, cal tenir una  puntuació mínima de 70 punts  

  
  

  
1. Classifiqueu els mots següents dins del conjunt corresponent:  

  
xoriço, bleda, salmó, cacauets, be, maduixa, tonyina, cervesa, bròquil, nou, carxofa, 
raïm, cigrons, ceba, préssec, llimona, cogombre, conill, llonganissa, dàtil, poma, 
enciam, cafè, pinyó, lluç, ametlla, cava, patata, fuet, síndria, cirera, pèsols, mongeta 
tendra, orxata, porro, sardina, vi, caqui, albercoc, raves,  vedella, castanya, préssec 
(préssac) , llimonada, llenties, llenguado, tomàquet (tumàcat), pollastre,  faves, 
avellanes  

  

  
verdures i llegums  

  

Bleda, bròquil, carxofa, ceba, cogombre, 
enciam, mongeta tendra, porro, faves 
pèsol, cigrons, tomàquet, patata, raves, 
llenties  

  
fruites fresques i seques  

  

Maduixa, raÏm, préssec, llimona, dàtil, 
poma, pinyó, ametlla, cirera, albercoc, 
castanya, avellanes, caqui, síndria, 
cacauets,    

  
embotits i productes del porc  

  

Xoriço, llonganissa, fuet  

  
carns  

  

Conill, vedella, pollastre,   

  
peixos  

  

Salmó, sardina, tonyina, lluç, llenguado,  

  
begudes  

  

Vi, cava, llimonada, orxata, cervesa, cafè  

  
  

 

Fruites i verdures de les fotografies: albergínia, cirera, gerd, mongeta tendra, 
nabiu,  la nespra, pèsol, préssec, pruna, rave  
 


