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Ingredients 

500 g de maduixes 
200 g de farina 
200 g de sucre 
2 ous 
Oli 
1 culleradeta d’aiguardent 

 

 

 

Preparació 

Netegeu les maduixes i poseu-les amb el sucre a macerar mitja hora. 
Mentrestant, poseu la farina, els dos ous, dues cullerades d’oli i l’aiguardent en un 
recipient. Barregeu-ho amb una batedora. 
Arrebosseu les maduixes amb aquesta pasta i fregiu-les amb oli bullent. 
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