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Ingredients  

3/4 de kg de maduixes 

1/2 l de vi dolç rosat 
3 cullerades soperes de sucre 
 

 
 
 
 
 
 
Preparació  
 
Renteu les maduixes, talleu-les per la meitat i fiqueu-les en un bol amb el vi dolç i el 
sucre.  
 
A continuació, fiqueu el bol a la nevera 2 hores. Intenteu que no sigui més temps 
perquè les maduixes no s’estovin. 
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