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Ingredients  
 
1 kg de tomàquets 
madurs 
1/2 ceba tendra 
1 gra d’all 
1 cogombre 
1 pebrot verd 
1 pebrot vermell 
1 llesca de pa sec 
2 cullerades d’oli d’oliva 
2 cullerades de vinagre 
Sal al gust 
1/2 tassa d’aigua 
 
 
Preparació  
 
Renteu bé els ingredients, talleu-los i fiqueu-los en un bol. Bateu-ho tot amb la 
batedora i serviu el gaspatxo ben fred. 
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