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Ingredients  
 
1 kg de tomàquets madurs 
1/2 ceba  
1/2 pebrot verd 
1/2 pebrot vermell 
1 gra d’all 
1 cogombre 
1 miqueta de sal 
1 cullerada d’oli d’oliva 
1 raig de vinagre 
Sal al gust 
Aigua 
 
 
 
 
 
Preparació  
 
Renteu les verdures, talleu-les en trossos petits, fiqueu-les en una liquadora i tritureu-
les bé. Poseu-hi una miqueta de sal, una cullerada d’oli, un raig de vinagre i l’aigua i 
barregeu-ho tot bé cinc minuts més.  
Per últim, fiqueu-lo al frigorífic. 
Bon profit!  
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