
        

 

Plum-cake de formatge 
Gran Bretanya 
 
Luci Pulido 
 
 
 

 
Ingredients  

 
400 g de formatge tipus 
Philadelphia 
4 ous 
2 iogurts naturals 
12 cullerades grosses de 
sucre 
4 cullerades grosses de midó 
de blat de moro 
Ratlladura de pell de llimona 
 

 

 

Preparació 

Preescalfeu el forn a 180º i barregeu-ho tot amb una batedora. Col·loqueu-ho en un 

motlle enfarinat i fiqueu-lo al forn durant 70 minuts, només amb la part de baix encesa. 
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