Curs de nivell D a distancia

Activitat

1. Esmeneu tots els errors que trobeu al text seguent i indiqueu quins
recursos en linia heu fet servir per corregir-los.

Com no s’ha de fer un frosting de xocolata.

En general, tots els bloggers tenim tendéncia a crear entrades de les
nostres millors obres culinaries. Pero us ben asseguro que de pifies també
en fem. Oh i tant!

Avui us ensenyo unes imatges d’un senzill frosting de xocolata blanca que
no ha quedat gens bé. Aixi tots podem aprendre del meu error...

Un frosting ben fet ha de tenir una textura cremosa i suau. | no penseu que
és dificil fer-ne un. De fet, només necessitem xocolata blanca o negre (al
gust). Aqui teniu una recepta amb xocolata blanca. Si mireu les fotografies
de la recepta, fixeu-vos en la textura. Es llisa i perfecte. Suau i cremosa.
Doncs llavors, pergue m’ha quedat terrds ara, aquest coi de frosting??

Pot haver més d’una causa. | és per aix0 que he pensat que aquesta
entrada us pot ser d’ajuda a vosaltres si no teniu gaire experiéncia en
cupcakes i en I'art de decorar-los.

www.graelladesucre.blogspot.com (text manipulat)
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