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Coca de llardons 
Catalunya 
 
Aurora Domene Justo 
 
Ingredients 
 

 
150 g de farina 
100 g de llardons 
75 g de pinyons 
50 g de llard 
25 g de sucre 
1 ou 
1 rovell d'ou 
1 cullerada d'aigua 
1 cullerada de llevat 
canyella en pols 
mantega 
sal 
 

 

Preparació 
 
Trinxeu els llardons ben fins i barregeu-los amb la farina i el llevat. Formeu un 
volcà amb aquesta barreja sobre el taulell de cuina i poseu al mig l'ou, el llard, 
la canyella, el sucre, l'aigua i una mica de sal. Remeneu-ho tot fins que quedi 
una pasta fina. 
 
Unteu una placa de forn amb mantega i esteneu-hi la pasta. Pinteu-la amb una 
mica de rovell d'ou batut, poseu-hi sucre per sobre i escampeu-hi els pinyons 
per sobre. 
 
Coeu-ho al forn a 180º durant 20 o 30 minuts. 


