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Crema de llimona 
Catalunya 
 

Cristina Aragón 
 

 
 

 
Ingredients  

 

1 kg de llimones 
1 litre de nata líquida 

1 pot de llet condensada 
1 litre de llet de vaca 

 
 

 
Preparació  

 
Espremeu les llimones i fiqueu-ne el suc en un bol. Afegiu-hi la llet 

condensada, el litre de llet de vaca i la nata líquida. Bateu-ho tot amb 
la batedora i fiqueu-ho a la nevera fins que hagin passat almenys tres 

hores.  
 

Després, podeu presentar-ho en un bol amb canyella en pols o en 

copes de diferents mides.  
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