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Mdrcia LINGUISTICA
Maria Fenoll

Ingredients :. S SR

3 ous 5ol '

250 g de sucre Al &

250 g de farina i

2 got d’oli de gira-sol - RS

1> got de suc de taronja AR

1 sobre de llevat S S, -
’ . T, ’
Ratlladura d’una llimona % >

Una mica de llevat

Preparacio

Preescalfeu el forn a 170°. Bateu els ous, afegiu-hi el sucre i seguiu-
los batent lentament.

Incorporeu-hi les gasoses, barregeu-hi el suc de taronja, la ratlladura
de llimona, l'oli, la farina i, finalment, el llevat.

Aboqueu la barreja en una safata de forn greixada. Enforneu-la
durant 20 minuts o fins que el pastis estigui ben fet.

Finalment, traieu-lo del forn, deixeu-lo refredar i talleu-lo en
quadrats.
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