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Papaviejos 
Andalusia 
 

Rosa González 
 

 
 

 
Ingredients  

 

150 g de farina 
100 ml de llet 

4 ous 
100 g de sucre 

1 cullerada de canyella molta 
Ratlladura de llimona 

1 sobre de llevat 
1 culleradeta d’aiguardent 

2 culleradetes d’oli 
 

 
 

Preparació  
 

Fiqueu els ous en un bol amb la llet i bateu-los bé. Tot seguit, afegiu-

hi la farina, el sucre, la canyella, el llevat, l’oli i l’aiguardent i 
barregeu-ho molt bé. 

 
Després, en una paella poseu bastant oli i, quan estigui molt calent, 

aneu posant-hi la massa obtinguda amb una cullera.  
 

Quan estiguin fregides les porcions, col·loqueu-les en un plat i 
empolvoreu-les amb sucre i canyella i ja estaran a punt per a menjar.  
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