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Pastís de xocolata amb 

taronja 
Galícia 

 
Hortensia López 

 
 

Ingredients  
 

 
 

Magdalenes per a la base 

2 sobres de gelatina de taronja  
400 ml de nata per muntar 

300 g de formatge crema tipus 
Philadelphia  

10 g de sucre 
200 ml d'aigua  

150 ml de llet 
200 g de xocolata amb llet 

 
 

 

 
Preparació  

 
Esmicoleu les magdalenes i col·loqueu-les ben aixafades a la base del 

motllo, sense deixar buits. Deixeu-les reposar a la nevera fins a fer-
les servir. 

 

En un bol barregeu la nata, la llet, el sucre i el formatge, i bateu-ho 
tot fins que estigui ben integrat. 

 

Foneu la xocolata al microones amb una cullerada d'aigua i afegiu-la 

a la barreja anterior. Bateu-ho tot fins que estigui ben integrat. 

 

Escalfeu l'aigua per a dissoldre la gelatina, deixeu-la refredar una 

mica i afegiu-la a la barreja anterior. Remeneu-ho tot bé una altra 

vegada fins que estigui ben integrat.  
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Aboqueu-ho amb l’ajuda d'una cullera sobre la base de magdalenes 

que abans heu reservat i deixeu-ho refredar fins que quedi pres.  

 

Adorneu-ho amb encenalls de xocolata. Desemmotlleu-ho i serviu-ho 
ben fresquet. 
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