Tronc fred de patata M NORMALITZACIO
Catalunya LINGUISTICA

Victoria Garcia

Ingredients

1 kg de patates

125 g de tonyina amb oli d’oliva
2 tomaquets forts, vermells

2 ous

50 g d’olives farcides

1 llauna d’anxoves

25 g de mantega

Ya de | de maionesa

Preparacio

Barregeu la tonyina esmicolada, les anxoves tallades ben petites
(reservant-ne 5 filets), les olives i els tomaquets tallats a trossets
petits.

Peleu les patates i coeu-les; escorreu-les bé i passeu-les pel
passapuré.

Afegiu-hi la mantega i, sense deixar-les refredar, poseu-les sobre un
drap de cuina fi i esteneu-les bé.

Col-loqueu-hi el preparat de tonyina i enrotlleu la patata amb I'ajuda
del drap de cuina.

Col-loqueu el tronc de patates a la safata de servir i cobriu-lo amb
salsa maionesa. Adorneu-ho pel damunt amb els filets d’anxova que
heu reservat i ou dur.
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