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Gamba llagostinera amb 

cava 
Catalunya 

 
M. Carmen Gálvez 

 
 

Ingredients  
 

1 kg de gambes 
congelades 

Ceba 
Ametlles torrades 

1 ampolla de cava brut 
Oli 

Sal 
Pebre 

Alls 

 
 

 
Preparació  

 
 

En una cassola de terrissa fregiu la ceba tallada ben petita o bé 
ratllada i, quan estigui una mica enrossideta, poseu-hi les gambes 

salades i empebrades. Després d’una estona, poseu-hi una picada 
d’ametlles i dos o tres alls i, per últim, l’ampolla de cava brut. Quan 

s’hagi evaporat fins a la meitat ja estarà a punt. 
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